
LUNCH/KOLACJA
DWÓR W TOMASZOWICACH

Krem z pomidorów/ śmietana bazyliowa 
Krem z białych warzyw/ pesto z pietruszki

Zupa jarzynowa z kaszą bulgur
Krem z kalafiora/ groszek ptysiowy

Krem z cebuli/ grzanki ziołowe

Filet z kurczaka/ ziemniaki pieczone/ ragout warzywne/ sos ziołowy
Stek z karkówki/ gnocchi/ warzywa pieczone/ sos kminkowy

Szynka wieprzowa/ kuskus perłowy/ trio zielonych warzyw/ sos własny
Podudzie z indyka/ purée z pasternaku/ fasolka szparagowa zielona/ sos curry

Karmazyn atlantycki/ ryż z warzywami/ brokuł/ sos cytrynowy

Szarlotka/ sos malinowy
Panna cotta jeżynowa

Ciasto czekoladowe
Ciasto marchewkowe

Sernik/ sos czekoladowy

Woda 

Minestrone/ ser wegański
Żurek/ ziemniaki

Krem z ziemniaka/ boczek
Krem z brokuła/ słonecznik

Krem z pora/ grzanki czosnkowe

Filet indyk/ rosti ziemniaczane/ duet pieczonej marchwi/sos pieczeniowy
Żebro wieprzowe/ krokiet ziemniaczany/ coleslaw/ sos bbq dijon

Filet z kurczaka supreme/ ziemniaki gotowane z masłem i koperkiem/ kalafior/ sos serowy
Lasagne bolognese/ sos pomidorowy z oliwkami

Morszczuk argentyński/ szpinak z czosnkiem i cebulą/ gnocchi buraczane/sos z trawy cytrynowej 

Ciasto ucierane z owocami
Czekoladowe brownie
Pana cotta malinowa

Ciasto czekoladowe z wiśniami
Tarta z owoców leśnych

Woda 

89 ZŁ NETTO

99 ZŁ NETTO

Zestaw I

Zestaw II



LUNCH/KOLACJA
DWÓR W TOMASZOWICACH

Tarta prowansalska/ pasta z oliwek
Tatar z komosy ryżowej/ warzywa sezonowe

Tarta z kozim serem i figami/ konfitura z czerwonej cebuli
Pate drobiowe/ żurawina

Pomidor/ pieczona dynia/ mozzarella

Krem z pasternaku i marchwi/ pesto z tymianku
Krem z buraka/ chilli/ imbir

Krem z cukinii/ boczek
Rosół wołowo kaczy/ makaron domowy

Krem z salsefii/ pesto rucola 

Filet z kurczaka kukurydzianego/ gnocchi miętowe/ fasolka szparagowa żółta/ sos tymianek cytryna
Wołowina/ ryż jaśminowy z warzywami

Schab wieprzowy sous vide/ kluski śląskie/ kapusta czerwona/ sos własny
Policzek wieprzowy/ kasza bulgur/ grzyby/ suszone pomidory/ sos własny

Okoń nilowy/ soczewica z kolendrą/ marchew/ sos z liści limonki

Mus czekoladowy
Mus z białej czekolady
Mus mango cytryna

Mus z marakui 
Pana cotta mandarynkowa

Woda 

Kuskus/ warzywa/ marakuja
Kozi ser/ maliny/ buraki

Płatki z kurczaka/ balsamico/ szałwia/ sałaty
Tarta/ tuńczyk/ oliwki

Bakłażan mozzarella wege/ tofu w teriyaki

Krem z papryki/ mleko migdałowe
Krem z pasternaku/ oliwa z pestek dyni

Zupa cebulowa/ grzanka serowa
Krem z bakłażana/ kmin rzymski
Krem z grzybów leśnych/ grzanki

Żebro wołowe/ polenta/ pieczony seler/ sos własny
Udko z kaczki/ zapiekanka ziemniaczana/ salsefia duszona/ sos żurawinowy

Polędwiczka wieprzowa/ chutney pomidorowe/ ziemniaki/ marchew
Pieczeń wołowa/ ziemniaki pieczone/ warzywa na parze/ sos własny

Pieczona polędwica z dorsza/ purée marchew pasternak/ kalafior/ sos bazyliowy

Brownie z lodami miętowymi
Tarta malinowa

Szarlotka z lodami waniliowymi 
Mus mango prosecco 

Mus z orzechów laskowych

Woda 

119 ZŁ NETTO

129 ZŁ NETTO

Zestaw III

Zestaw IV



LUNCH/KOLACJA
DWÓR W TOMASZOWICACH

Płatki kaczki wędzonej/ żurawina/ roszponka
Płatki rostbefu/ buraki/ rydze

Tatar z łososia wędzonego/ mikro zioła
Carpaccio z buraka/ kozi ser/ dynia

Pate z wątróbek gęsich/ konfitura z czerwonej cebuli

Pikantna zupa gulaszowa
Meksykańska zupa warzywna

Zupa prowansalska/ oliwki
Rosół wołowo kaczy/ makaron domowy

Krem z dyni/ curry

Filet z kaczki/ purée chorizo papryka/ ziemniak pieczony/ kalafior palony/ sos zielona herbata 
Szynka z dzika/ purée z dyni i chilli/ polenta/ fioletowa marchew

Policzek wołowy/ kasza pęczak warzywa/ grzyby/ parmezan
Ligawa wołowa/ ravioli sezonowe/ warzywa pieczone/ sos własny
Sandacz filet/ gnocchi szpinakowe/ pak choy/ sos pietruszkowy 

Mus pistacja/ czarna porzeczka
Panna cotta zielone jabłko

Tarta limonkowa
Mus z ciemnej i białej czekolady

Mus czekolada/ malina

Woda 

149 ZŁ NETTO

Zestaw V


